Polievka z hlivy /hlivové melence/

Potrebujeme:

100 g Cerstvej hlivy
2 litre vody

4 stredné zemiaky
rasca

korenie

sol

mleta Cervena paprika
2 strucky cesnaku
stredna cibula

20 g tuku

muka

vajce

Priprava jedla:

Vo vode nechame varit jemne pokrajané klobuky hlivy alebo na masovom strojéeku zomleté hlubiky, dalej
oSupané na kocky nakrajané zemiaky, sol, rascu, korenie, cesnak. Na panvici pripravime zaprazku z tuku, jemne
nakrajanej cibulky, ktoru ked' je uprazena dozlatista posypeme troSkou hrubej muky, poprazime, pridame mletu
Cervenu papriku, premieSame a zalejeme vodou. Zaprazku vylejeme do polievky, ked su zemiaky i hliva makkeé.
Z vajca, soli a hrubej muky urobime tuhé cesto, nastrthame ho na hrubom strdhadle a mrvence zavarime do
vriacej polievky. Ked mrvence vyjdu navrch, polievka je hotova.



